
ORIGEN El Bierzo  ENÓLOGO Benito Otero   VARIEDAD Mencía 100% 

VENDIMIA A mano CRIANZA 3 meses en barricas de roble, vino joven 

ALCOHOL 13 % ACIDEZ TOTAL 6 g/l ALÉRGENOS 

TEMPERATURA DEL SERVICIO  Entre 16º y 18ºC

MARIDAJE  Carnes rojas, pescados a la sal, en su salsa, cordero, etc.

COSECHA 2021
BOTELLAS 2.000

PRESENTACIÓN Caja cartón, 6 botellas de 750 ml

NOTA DE CATA: 

En el Valle del Oza, el cuidado de nuestros 
viñedos y la elaboración del vino, son 
herederos de la tradicional sabiduría 

monástica de la Tebaida Berciana.
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